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LE LOCATION DEL FESTIVAL
SPOLETO CENTRO STORICO

Infopoint

Parcheggi consigliati

Percorsi meccanizzati



Spoletosfera

Giardini

le aree del festival

PICCOLI PASTICCERI CRESCONO
Uno spazio tra gioco e didattica in cui i bambini
sono i protagonisti.

SFIZIOSE TIPICITà
Uno spazio per conoscere le materie prime 
e i prodotti dei nostri territori.

SWEET ACADEMY
Corsi per apprendere i segreti degli chef 
e realizzare capolavori di bontà.

SWEET SHOW
Il grande mercato dei dolci in cui ammirare,
assaporare e acquistare dolci di tutti i tipi.

DRIP SPECIALTY COFFEE & SPEZIALITà
Caffè specialty, infusi, bevande dal mondo,bubble tea, 
praline dolci, biscotteria, snack salati e vendita 
di spezie, infusi e caffè.

Palazzo Gal
Appuntamenti e Degustazioni a Cura del Gal Valle 
Umbra e Sibillini.

Chiostro di San Nicolò1

DOLCE DA RECORD: 60 mt di Attorta
Degustazione gratuita del dolce tipico di Spoleto
più lungo d’Italia.
Domenica 2 novembre ore 16:00

Corso Garibaldi7

ASPETTANDO IL NATALE: brindisi e dolcezze
Una location interamente dedicata ai dolci icona del 
periodo natalizio, abbinati ad un brindisi offerto dal 
Consorzio Asti Spumante e Brachetto D’Acqui.

Piazza Garibaldi8

LE DELIZIE DELLO STIVALE STORE
Uno spazio dove acquistare e gustare dolci tipici 
da tutta Italia.

Sale Ex Monti di Pietà3

Non solo dolci
Un break dal mondo dei dolci con gustosi prodotti 
street food.

piazza pianciani2

Sweet lab
Un laboratorio nel quale imparare a conoscere 
le materie prime e le tecniche di Pasticceria,
mettendo le mani in pasta!

EX CHIESA DI SAN GIOVANNI BATTISTA5

Le delizie dello stivale
Uno spazio espositivo dove sarà possibile
ammirare dolci tipici da diverse regioni Italiane.

Sala degli Ori4

Dolci Note
Una performance musicale accompagnata da una 
piccola degustazione gratuita.
Sabato 1 novembre ore 16:00

Teatro Romano6

LA PIAZZETTA DEL GUSTO
Degustazione e vendita dei dolci tipici di Spoleto
A cura delle proloco di San Brizio, San Giacomo, Eggi, 
Bazzano.





AREA TASTE
Sweet Show
Chiostro di San Nicolò
Il grande mercato dei dolci artigianali in cui 
assaporare e acquistare dolci di tutti i tipi.

SFIZIOSE TIPICITà
Chiostro di San Nicolò
Uno spazio per conoscere le materie prime
e i prodotti dei nostri territori.

DRIP SPECIALTY COFFEE & SPEZIALITà
Chiostro di San Nicolò
Caffè specialty, infusi, bevande dal 
mondo,bubble tea, praline dolci, biscotteria, 
snack salati e vendita di spezie, infusi e caffè.

Non solo dolci
Piazza Pianciani
Un break dal mondo dei dolci con gustosi 
prodotti street food.

LE DELIZIE DELLO STIVALE STORE
Sale Ex Monti di Pietà
Uno spazio dove acquistare e gustare dolci tipici 
da tutta Italia.

ASPETTANDO IL NATALE: brindisi e dolcezze
Piazza Garibaldi
Una location interamente dedicata ai dolci icona del 
periodo natalizio, abbinati ad un brindisi, offerto dal 
Consorzio Asti Spumante e Brachetto d’Acqui. 

Palazzo Gal
Chiostro di San Nicolò
Appuntamenti e degustazioni a cura del Gal 
Valle Umbra e Sibillini.

LA PIAZZETTA DEL GUSTO
Sale Ex Monti di Pietà
Degustazione e vendita dei dolci tipici
di Spoleto.
A cura delle Pro Loco di San Brizio, San Giacomo, 
Eggi, Bazzano.

I MERCATI DEL FESTIVAL
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Tutti i giorni dalle 10.00 alle 20.00



sweet academy

Ore 15:00
IL SEMIFREDDO ALLO ZAFFERANO
A cura dell’Associazione produttori Zafferano di Spoleto
con la Chef Pina Zito.

Ore 16:30
PUMPKIN CHEESE CAKE MONOPORZIONE
CON GELATO FIOR DI PANNA ALLA CANNELLA
A cura dell’Istituto Alberghiero Spoleto.

venerdì 31 ottobre

Ore 11:30
LA CROSTATA MODERNA SENZA GLUTINE E LATTOSIO 
GOLOSA PER TUTTI
A cura di Le Delizie di Deby.

Ore 15:00
SEMIFREDDO ALLA RICOTTA DI NORCIA E CASTAGNE DI 
MONTEBIBICO CON GLASSA LUCIDA AL CIOCCOLATO.
A cura di Gal Valle Umbra e Sibillini con lo Chef Marco Cuccaro.

Ore 16:30
POLE POLE
A cura dello Chef Simone Rugiati.

sabato 1 novembre

Simone
Rugiati

Marco
Cuccaro

Monica
Pannacci

Chiostro San Nicolò - Ingresso Libero fino ad esaurimento posti

Maria Luisa
Lucherini

Ore 18:00
LA CHARLOTTE DI NATALE
A cura della Food Blogger Monica Pannacci.
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Ore 11:30
LA CROSTATA MODERNA SENZA GLUTINE E LATTOSIO 
GOLOSA PER TUTTI
A cura di Le Delizie di Deby.

Ore 15:00
SEMIFREDDO ALLA RICOTTA DI NORCIA E CASTAGNE DI 
MONTEBIBICO CON GLASSA LUCIDA AL CIOCCOLATO.
A cura di Gal Valle Umbra e Sibillini con lo Chef Marco Cuccaro.

Ore 16:30
POLE POLE
A cura dello Chef Simone Rugiati.

sweet academy
Chiostro San Nicolò

domenica 2 novembre

Ore 11:30
IL BIANCO
A cura di Fortunati Tartufi
con la Chef Giulia Martellini.

Ore 15:00
BOCCONCINI ANANAS E CARAMELLO
Un’esperienza firmata VEGANOK ACADEMY
con la Chef Maria Luisa Lucherini. 

Ore 16:30
I TOZZETTI ALLE MANDORLE
A cura dell’Associazione Italiana Celiachia 
Umbria
con la Chef Graziella Ponti.

Ore 18:00
CRESCIONDA AMORE E RICORDI: 
LA RICETTA DI NONNA PAOLA E FEDERICA
A cura di Biscotteria Fe.Fi con Nonna Paola e 
Federica Gennari

Ore 18:00
LA CHARLOTTE DI NATALE
A cura della Food Blogger Monica Pannacci.

sabato 1 novembre

sabato 1 novembre

Ore 11:00
INCONTRO POP
Partecipa, Orientati, Progetta:
il Futuro del GAL e delle Comunità Rurali.

Ore 16:30
SHOW COOKING CON DEGUSTAZIONE GRATUITA
Mousse di cioccolato bianco, farro di 
Monteleone, croccante di frutta secca, burro di 
arachidi e frutti di bosco dei Sibillini.

domenica 2 novembre

Ore 12:00
SHOW COOKING CON DEGUSTAZIONE GRATUITA
Cheese cake con ricotta di Norcia e pere, salsa 
mou e cioccolato fondente.
Ore 15:30
SHOW COOKING CON DEGUSTAZIONE GRATUITA
Semifreddo alle castagne marroni di 
Montebibico con frutta secca e miele allo 
zafferano di Cascia.

Tutte le sessioni sono a cura dello Chef Marco Cuccaro

INGRESSO LIBERO FINO AD ESAURIMENTO POSTI

Sapori in scena…
Viaggio tra gusti e tradizioni culinarie nei borghi 
del Gal Valle Umbra e Sibillini. Mostra, attività e 
cooking show con degustazione.

MOSTRA FOTOGRAFICA - TIPIC
Immagini di territorio, tradizione e gusto

 Palazzo GaL1 1





sweet lab
EX CHIESA DI
SAN GIOVANNI
BATTISTA

Con la chef 
Donatella Aquili

venerdì 31 ottobre
Ore 16:00  Cookies impasto al cacao
 e gocce di cioccolato

sabato 1 novembre
Ore 11:00 Muffin Paradiso farcitura
 e decorazione fantasia

Ore 15:30 Cookies impasto al cacao
 e gocce di cioccolato

domenica 2 novembre
Ore 11:00 Muffin Paradiso farcitura
 e decorazione fantasia

Ore 15:30 Cookies impasto al cacao
 e gocce di cioccolato

venerdì
31 ottobre

sabato
1 novembre

domenica
2 novembre

Ore 16:00
Choco Lab
senza lattosio

Ore 18:00
Frolla Party

Ore 16:00
Choco Lab
senza lattosio

Ore 18:00
Frolla Party

Ore 16:00
Choco Lab
senza lattosio

Ore 18:00
Frolla Party

Laboratori a cura dell’Associazione Il Filo Rosso

Ingresso gratuito con prenotazione obbligatoria
www.dolciditalia.it

Prenotazione obbligatoria
€ 10,00

1

5

www.dolciditalia.it





ATELIER DEL DOLCE
Cosenza (CS)
CASA PRIOLO
Campobasso (CB)
CHOCOLAT & CHOCOLAT
Ferrara (FE)
PAN DAL DES
Udine (UD)
DOLC’È
San Giovanni Valdarno (AR)
PASTICCERIA BONCI
Montevarchi (AR)
FABIO DEL DUCA PASTICCERE
Milano (MI)
FARINA DEL TUO SACCO
Carpi (MO)
FORNO TACCALITE
Ancona (AN)
FRANTOIO DI SANT’AGATA 
D’ONEGLIA
Imperia (IM)
GARZOTTO ROCCO & FIGLIO
Cologna Veneta (VR)
GOLOSITÀ PASTICCERIA
Bassano del Grappa (VI)
IL CASTELLANO
Città di Castello (PG)
IL FORNO DEL CELIACO
Succivo (CE)
IL FORNO DELLE BONTÀ
Carini (PA)
IL PANE DI GAGLIOLE
Matelica (MC)

Aspettando
il Natale
Brindisi e Dolcezze

BIRRA KALABRA
Catanzaro (CZ)
L’ARTE BIANCA
Castelmassa (RO)
LE CHICCHE DI PAOLINO
Cherasco (CN)
LOMBARDI PASTICCERI
Maddaloni (CE)
MOLINO SUL CLITUNNO
Trevi (PG)
NATALE 1978
San Cesario di Lecce (LE)
NATURA DOLCE
Camerata Picena (AN)
NAVI GELATERIA PASTICCERIA
Pontinia (LT)
NUOVA PASTICCERIA LADY
San Secondo Parmense (PR)
ORA FORNERIA
Bastia Umbra (PG)
FORMA BAKERY
Paesana (CN)
PANIFICIO ARIU 1934
Gonnesa (SU)
PANIFICIO BARRESI
Barrafranca (EN)
PANIFICIO DE NARDO
Avellino (AV)
PARISI TRADIZIONI ARTIGIANALI
Bivio Palomonte (SA)
PASTICCERIA FABRIZIO NAPOLI
Ugento (LE)

Una location interamente dedicata ai dolci icona del 
periodo natalizio. Panettoni, Pandori e Torroni, 
rigorosamente artigianali, provenienti da varie regioni 
d’Italia, in degustazione con la bollicina simbolo del brindisi 
delle feste offerto da Asti Spumante e Brachetto d’Acqui.

TRIS DEGUSTAZIONE € 5,00

PASTICCERIA CRISTIANI
Livorno (LI)
PASTICCERIA ETRUSCA
Perugia (PG)
PASTICCERIA GIULIA
Senise (PZ)
PASTICCERIA LE MURA
Arezzo (AR)
PASTICCERIA PIGATO
Pozzoleone (VI)
PASTICCERIA POZZO BLEND
Senigallia (AN)
PEPE MASTRO DOLCIERE
Sant’Egidio del Monte Albino (SA)
RISTORANTE IO E LUNA
Guarene (CN)
SCARCELLA
Torino (TO)
SERENA NARDELLI
Locorotondo (BA)
SOLO COSE BUONE
Sant’Angelo in Vado (PU)
TORRONI E CIOCCOLATO 
ROMANO ROBERTO
Grottaminarda (AV)
TORRONIFICIO M. GERACI
Caltanissetta (CL)
ZACARO PASTICCERIA
Sant’Antioco (SU)

Piazza Garibaldi 8



dolce da
record

Spoleto (PG), 
Corso Garibaldi

ATTORTA

60 METRI
domenica 2 novembre

ore 16:00

Canzoni golose
dall’Italia e dal Mondo

SABATO 1 novembre - ore 16:00 / 17:00
Valerio Marino
Voce e Chitarra

Giampaolo Cavalieri
Chitarra

DOLCI NOTE
Teatro Romano

A cura dell'Orchestrina Grand Tour, 
ingresso e degustazione gratuita

6

7

Per entrambi gli appuntamenti la partecipazione 
è gratuita, con obbligo di prenotazione.

Venerdì 31/10, ore 15:00
Rritrovo a San Ponziano con degustazione finale 
al Chiostro S. Nicolò.

Sabato 01/11, ore 10:00
Ritrovo al Duomo con degustazione finale 
Chiostro S. Nicolò.

www.comune.spoleto.pg.it/it

Percorrenza:
3h ca.
Lunghezza:
4km
Difficoltà:
Facile.

LE VIE DEL GIUBILEO 
TRA STORIA, CULTURA, 
SPIRITUALITÀ



Uno spazio espositivo dove sarà possibile ammirare
ed acquistare dolci tipici da diverse regioni italiane.

BISCOTTI ALL'OLIO EVO  
CENTUMBRIE
Perugia PG

PASTICCERIA MARTINESE 
CEGLIESE
Ceglie Messapica BR

BIZANTINI 
BISCOTTI BIZANTINI
Ravenna RA

BOCCONOTTI 
PANIFICAZIONE MALAGRINÒ 
Corigliano CS

BRIGIDINI DI LAMPORECCHIO 
RINATI
Lamporecchio PT

BRUTTI MA BUONI 
NORCIA BISCUITS
Norcia PG

CANESTRELLI GENOVESI 
DRAGO FORNERIA GENOVESE 
Genova GE

CAVALLUCCI MARCHIGIANI 
PASTICCERIA CAMPAGNOLI 
Apiro MC

CROCCANTI AL PISTACCHIO 
PISTUC
Bronte CT

CUNEESI 
BRAMARDI CIOCCOLATO 
Cervasca  CN

FAVE DEI MORTI 
IL FORNO DI  PIOPPI
Mantignana PG

MOSTACCIOLI NAPOLETANI 
BISCOTTIFICIO MASCOLO  
Gragnano NA

MUSTAZZOLI LECCESI 
NATALE 1978 PASTICCERIA 
Lecce LE

PANFORTE  
LA FABBRICA DEL PANFORTE 
Siena SI

FERRATELLE
CASA PRIOLO
Bojano  CB

SASSI DELLE DOLOMITI  
GREG SWEETS
Tezze sul Brenta VI

SOSAMELLI ALLA MONACA 
EVOLUZIONI DI GRANO
Amorosi BN

STRUDINI PADOVANI
DOLCIARIA MENEGAZZO
Padova PD

TEGOLE AOSTANE 
TEGOLERIA ARTIGIANALE
Aosta AO

VERA TORTA FINA DI VIGNOLO 
LA BUTEGA D'LA TUORTA FINA 
Vignolo CN

ZUCCHERINI MONTANARI 
FORNO CALZOLARI
Monghidoro BO

le delizie dello stivale store
Sale Ex Monti di Pietà 3





www.comune.spoleto.pg.it



31 ottobre
2 novembre

ORGANIZZAZIONE: EPTA | CONFCOMMERCIO UMBRIA 
via Settevalli, 320 - 06129 Perugia - Tel. 075 5005577 - info@eptaeventi.it - www.eptaeventi.it 

ORARIO
DALLE 10:00 ALLE 20:00

20
25

SPOLETO, Centro storico


